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INTRODUCAO

NoO setor sucroenergético a contaminacao bacteriana € um dos principais
oroblemas do rendimento da fermentacao alcodlica, causando grandes
orejuizos para as industrias. Como antibioticos estao proibidos, a alternativa
viavel tem sido o uso do extrato de lupulo, que apresenta custo muito
elevado para a industria. Ja sabemos que atividade antimicrobiana de
extratos e Oleos essenciais de plantas tem sido comprovada em diversos
estudos realizados em paises com flora diversificada. A guavira
(Campomanesia adamantium) € uma planta pertencente a familia
Myrtaceae, plantas desta familia sdo produtoras de substancias com
propriedades bioldgicas importantes e destacam-se tambem como
produtoras de oOleos essenciais, alem de apresentar atividade antibacteriana
contra bacterias padrao.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Os resultados com o 6leo essencial do fruto da guavira mostraram halos de
inibicdo em todas as diluicdes sendo a proporcdo 102 a que apresentou o
maior halo, 34 mm, contra 24 mm para o padrao (extrato de Lupulo) para a
bacteria isolada. Na leveruda houve halo pouco significativo 0,1 mm. Nos
testes utilizando a folha da guavira o maior halo foi 19 mm na diluicdo 103
para a bactéria. Para a levedura houve crescimento em todas as diluicoes e
o0 halo de Inibicao.

Figura 3: Halo de inibicao na bacteéria

Figura 4: Halo de inibicao da levedura

OBJETIVOS

O presente trabalho teve o objetivo desenvolver controle de contaminantes
da fermentacao alcodlica atraves do o0leo essencial e o extrato de plantas da
regiao centro-oeste sem prejudicar a levedura, determinando Concentracao
Inibitoria Minima (CIM), comparando os resultados ao extrato de lupulo.

Figura 6: Arvore da Guavira
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METODOLOGIA

Para a obtencao do 6leo essencial (OE) foram coletados o fruto e a folha da
Guavira lavados e secos em estufa de circulacao e uma porcao de 200 g,
submetidos a extracao realizou-se a hidrodestilacao das amostras, por trés
horas consecutivas, utilizando o aparelho de Clevenger. O extrato de
LUpulo Hidro-etandlico foi obtido com uma solucdo de 50% de etanol,
rotaevaporado e seco em estufa a 60°C até a completa desidratacdo, em

seguida macerado ate se tornar po. Os testes consistiram na verificacao de
diametro de halo de Inibicao para diferentes concentracoes dos extratos
Impregnados com 0,5 pL solucao hidro-etandlica para o lupulo e do OE dos
frutos e folhas da guavira (50%) em discos de difusao contendo diferentes
dilucbes de hexano 10ml para 1 ml do 6leo: 10-1; 10-%; 10-3; 104 e 10-°. Para
0s testes com bacterias utilizou-se 0 meio MRS com incubacao a 37°C por
24 horas e, para a levedura “Pedra 2”’(PE2), o meio YEPD com Incubacao a
30°C por 24hs. Os tratamentos foram realizados em triplicatra.

Figura 1: APARELHO DE CLEVENGER

Figura 2: APARELHO ROTAEVAPORADOR

o i ! X
it |
| S—_ 3 '\ L
[ o
p -\
j o

»ll %‘J\. -

-~

N

g

-

~

N
L

-

Realizacao: Parceiros:

UFGD

UEMS
e

CONCLUSAO

Sendo assim podemos considerar viavel o uso do OE de guavira como
alternativa ao extrato de lupulo, resultando na reducdo de custos e
agregando o valor economico em tempos de crise no setor industrial,
ajudando na sua preservacao e do meio ambiente.
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